
Акт проверки 

  организации горячего питания обучающихся 

МБОУ г.Астрахани «Гимназия №4» 

 

         

20.11.2024г. 

 

Комиссия  по контролю за организацией питания в составе Патеевой А.Х., 

Дегтяревой Ю.Г., Масловой И.Ю., Болгарь И.А. составила настоящий акт в том, что 20.11 

2024г. была проведена проверка качества питания в школьной столовой. 

Цель проверки: проверка качества и количества приготовленной для учащихся пищи 

согласно меню; ассортимент предлагаемой продукции в школьной столовой; 

проверка бракеражных журналов готовой и сырой продукции; 

наличие суточных проб;   
условия хранения продуктов питания, качество имеющихся в наличии продуктов, 

соблюдение сроков их реализации; 

обеспечение столовой дезинфекционными средствами; 

 беседы с детьми. 

 

В ходе проверки установлено следующее. 

1. Блюда соответствуют утвержденному меню. По опросам учащихся обед нравится 

детям. 

2. Проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций еды. 

Вес готовой порции соответствует заявленному выходу в меню. При дегустации 

родители отметили, что качество приготовленной блюд соответствует 

предъявляемым требованиям, т.е.технология приготовления блюд соблюдается. 

3.  Члены комиссии родительского отметили, что порции соответствуют меню и 

возрастной потребности детей, контрольные блюда выставлены, трехдневные 

пробы в наличии. 

4. Столы в обеденном зале чистые, состояние пищеблока удовлетворительное. 

5. Состояние столовой мебели находится в удовлетворительном состоянии, число 

посадочных мест соответствует количеству питающихся за одно посещение. 

6.  График посещения детьми столовой соблюдается. 

7. Сотрудниками столовой соблюдаются все санитарные нормы. 

8. Сроки реализации продуктов соблюдаются в соответствии сопроводительных 

документов 

    

ПРЕДЛОЖЕНИЯ: 

1. Необходимо отметить положительную тенденцию изменений в работе столовой по 

вкусовым качествам и разнообразию ассортимента. 

2. Провести анкетирование по изучению удовлетворенности обучающихся по 

вопросам организации питания в школе. 

3. Работникам пищеблока руководствоваться действующими санитарно-

эпидемиологическими нормативами. 

                      

                        

                                                                               Болгарь И.А. 

                                                                                                    Дегтярева Ю.Г.                                                            

                                                                                                          Маслова И.Ю. 

                                                                          Патеева А.Х. 


